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ENTREES

POTAGE DE CHAMPIGNONS SAUVAGES,
poudre de cépes, réduction caramel léger de biére noire Lagabiere, micro-roquette
et huile de truffe blanche.

TATAKI DE THON (SAKU),
thon saisi, coeur cru, purée poivron rouge style romanesco, oignon frit
et pousse de pois vert.

PLATS PRINGIPAUX

MAGRET DE CANARD ROTI,
cuit sous-vide, 52,4 dégré, purée de courge au beurre, pleurotes king poélés, oignons
cipollini glacés, jus de viande bien réduit a la biére rousse Lagabiére et purée de pomme
fruit montée au beurre.

RISOTTO SAFRANE,
crevettes 13/15 roties, riz crémeux déglacé a la biere blanche Lagabiere, asperge verte,
kale organique, bacon croustillant et hollandaise citronnée.

DESSERT A PARTAGER

(pour deux)

PLATEAU DE GOURMANDISES MAISON,
Chocolats, Macarons, Crumble, Petits fruits frais, crémeux chocolaté +++
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